Cheesecake ,,Salettl-Style“
7,60

T @

Do

Mangoeis oder Erdbeereis
2 40
T

Warmes Schokosouffle
mit flussigem Schokokern,
Frichten und Schlagobers 7,60

+ Vanille-Eis 2,40

Eis-Palatschinke
mit Vanilleeis, Schokosauce
und Schlagobers

1 Stk. 6,80

2 Stk. 10,80
Warmer Apfelstrudel

mit Schlagobers 6,50

+1 Kugel Vanilleeis 2,40

VITAMIN VEGAN
2 Kugeln Erdbeere
1 Kugel Mango
Fruchtsauce und frische Frichte 8,90

BANANA JOE
2 Kugeln Vanille und 1 Kugel
Haselnuss mit Schokosauce,
Schlagobers und Bananensticken
8,90

MONSTER

Je 1 Kugel Banane/Nougat,

Schoko, Haselnuss, Schokosauce und
Schlagobers 9,20

SUMMER LOVE
3 Kugeln Vanille-Eis
mit Schlagobers
und heissen Himbeeren 8,90

S & S

BECHER FUR ,KNIRPSE”

1 Sorte nach Wahl
mit Streusel
und Schlagobers 3,30

EINS + EINS ?
2 Sorten nach Wahl
mit Schlagobers
und Sauce 6,20

ZWEI + EINS ?
3 Sorten nach Wahl
mit Schlagobers

S

und Sauce = 8,60
W e

EISKUGELN, STANITZEL-EIS
BITTE AN DER EISBAR AUSWAHLEN!

MILCHEIS: Vanille « Schokolade « Straciatella
Haselnuss + Cookie « Nougat « Schlumpf

VEGAN: Erdbeer « Heidelbeere « Mango
Zitrone « Himbeere

WEITERE SORTEN KOMMEN
IM LAUFE DES SOMMERS DAZU!

E | o @ n/sommersalettl

Geoffnet: Taglich 10 bis 23:30 Uhr, Kiiche bis 21:30 Uhr.
Unsere Offnungszeiten passen wir ggf. dem Schlechtwetter an.

0660 716 54 87 | salettl.at | sommer-camp@gmx.at

eise in EURO inkl. aller Abgaben. Allergene liegen auf.




-+ Salett] Classic B—-i

”~ BRIOCHE BUN, 160 gr. pures Rindfleisch
medium gebraten

Gurkerl, karamellisierter Zwiebel, Ochsenherz-
tomate, Romersalat & Burgerrelish

Cheddar + 2,40
Bacon + 2,40

7
Sy

ElDiablo &, 74,%C

BRIOCHE BUN, 160 gr. pures Rindfleisch
medium gebraten
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Jalapenos, Romersalat, Chipotle-Chili-Relish,

Nachos & Ochsenherztomate

Cheddar + 2,40
Bacon + 2,40

TheItalian 1&

RUSTICAL VEGAN BUN, gegrilltes
Huhnerfilet, Parmesan, Basilikum Pesto,
Ochsenherztomate & Rucola

Cheddar + 2,40
Bacon + 2,40

The Vegan 1 4 =

© RUSTICAL VEGAN BUN, Veganes Burger
Patty, gegrillter Paprika, Hummus rote
Zwiebel, Rucola, Rotkraut & Réstzwiebel

'u.ms om 1

CHICKEN NUGGETS mit Pommes & Ketchup 5,80
@ MOZARELLA STICKS mit Pommes & Ketchup 5,80
BRATWURSTEL mit Pommes & Ketchup 5,80

Thehot & spicy Vegan

RUSTICAL VEGAN BUN,
Veganes Burger Patty, Jala- kase-Patty, Preiselbeeren,
penos, Romersalat, Chipotle- Rucola, Himbeerdressing,
Chili-Relish, Nachos karamellisierte WalnUsse &

& Ochsenherztomate Zwiebel

erp Burger 11?9 0 gl 1 90
BRIOCHE BUN, 100 : The Rebel Meat
, 1OUgr

Patty aus Insekten, Pilzen BRIOCHE BUN, 155g¢ Patty
& Erbsenproteinen, mit
Hummus, knusprigen
Rostzwiebeln, Rotkraut, h
Rucola, Gurker| & Zwiebel
hausgemachter veganer
Krauter-Sauce

Goat Cheese Burger
BRIOCHE BUN, Ziegen-

@,

50% Fleisch 50% Veggie
hot Relish, Romersalat,

Dazu empfehlen wir: r Ve

Steakhouse-Pommes
Sweet Potato-Pommes

Steakhouse-Pommes mit

Cheddar & Jalapefios 8,40
ltalian-Steakhouse-Pommes

(Knoblauch, Parmesan, Krauter & Pesto) 8,90
Triuffel-Pommes mit Triffel Mayo 8,90

Soween

dl@@;@y

Cocktail, Chili, BBQ,

Knoblauch je 2,20

Ketchup oder Mayonnaise 1,20 | mit Salsa 6,90
Limetten Mayo Dip 2,80 ‘

- mit Salsa und

Vegane Triffel Mayo Dip 3,80 Cheddar-Cheese 8,90

Rotkraut & karamellisierter

SERVIERT MIT
STEAKHOUSE*POMMES §

Vegane Currywurst ,Salettl Style®

@

W A PS (Weizentortillas)

w serviert mit kleiner Salatgarnitur

gegrillte Hihnerbrust, Salat,

Paprika, Mais, To

maten

& Knoblauchrahm 14,20

@ Paprika-Mix & ve
Hummus & Salat

% kommt aus
Traditionsfleischhauer Gissinger

Falafel, Tomaten-
ganer Sauce,

Wavyorn Hleiseh

Ottakring vom

H‘aGoat Cheese Salad

Salat mit gebratenem Ziegen-
kase, Walnlssen und Himbeer-
Balsamicodressing / 16,80
W
im
+Z,90
@ Mozarella Sticks

Salat mit knusprigen Mozzarella
Sticks, Walnlissen und Himbeer-

Balsamicodressing 14,80
mit Steakhouse Pommes

und Preiselbeeren 14,80
Romersalat

mit Caesar-Dressing, Parmesan

und Croltons 10,90

mit Falafel vom Naschmarkt 15,90
mit gegrillten Hihnerbruststreifen 15,90
mit medium gebratenem Rinderfilet 17,90

A\~
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Gerne servieren wir unsere Salate
auch nur mit Essig und Ol.





